FINE VIETNAMESE & JAPANESE CUISINE







HERZLICH WILLKOMMEN

im Oishi Restaurant

DISHI bedeutet ,lecker” im japanischen und spiegelt unsere Philosophie.

Wir bieten Ihnen abwechslungsreiche, liebevoll zubereitete Speisen,
basierend auf traditionell japanische aber auch moderne Fusions Kiiche an,
mit einem besonderen Augenmerk auf frischeste und hochwertige Zutaten.

0b in kleiner oder groBer Runde, das moderne Ambiente eignet sich perfekt
fiir jeden Anlass.

Und bei warmen Temperaturen ladt Sie unsere wunderschone Terrasse
inklusive Koi-Teich ein, die Sonnenstrahlen zu genieBen.

Das OISHI-Team freut sich auf ihren Besuch.

Tel.- 09129 - 14 19 265

taglich (aufer Samstag):
11.00 -14.30 Uhr / 17.00 - 22.00 Uhr
Samstag: 16.00 - 22.00 Uhr

FINE VIETNAMESE & JAPANESE CUISINE
Zahlung mit EC-Karte ab 20,00 € und

i, 7(/64%/@)/55% mit Kreditkarte (Visa, Mastercard) ab 40,00 €



M1.

M2.

M3.

M4.

MS.

M6.

M7.

MITTAGSKARTE

Montag bis Freitag 11.00 - 14.30 Uhr (nicht an Feiertagen)

Zu jedem Mittagsgericht erhalten Sie eine Eierblumen
Suppe oder Mini Friihlingsrollen (vegetarisch) dazu.

Gebr. Hiihnerfleisch

mit versch. Gemise und Reis dazu

Knuspriges Hihnerbrustfilet

mit versch. Gemiise und Reis dazu

Gebr. Rindfleisch

mit versch. Gemise und Reis dazu

Knusprige Ente
mit versch. Gemise und Reis dazu

Gegrillter Lachs

mit versch. Gemise und Reis dazu

Gebackenes Tofu
mit versch. Gemise und Reis dazu

Gebr. Hiihnerfleisch mit Udon Nudeln
(japanische Weizennudeln)
und versch. Jungem Gemiise, Sesam und Krauter

SoBen zur Auswahl:
Teriyaki
Kokos-Mango
Rotes-Curry-Kokos
Erdnuss-Kokos
SiR-Sauer

mooompe

11,90

12,90

12,90

14,90

12,90

11,90

11,90




M8.

M12.

M12a.

M13.

M14.

M15.

M16.

M17.

M18.

M19.

M20.

Gebr. Rindfleisch mit Udon Nudeln
(lapanische Weizennudeln)
und versch. Jungem Gemiise, Sesam und Krautern

Pho Suppe / Reisbandnudelsuppe

mit Rindfleisch, Zwiebel und Krautem

Pho Suppe / Reisbandnudelsuppe

mit Hihnerfleisch, Zwiebel und Krautern

Bun Nem/ vietnam. Frihlingsrolle
auf Vermicelli Reisnudeln mit Salat
Rostzwiebeln, Erdniissen, Krautern mit Fisch Sauce

Bun Bo Nam Bo / gebr. Rindfleisch
auf Vermicelli Reisnudeln mit Salat
Rastzwiebeln, Erdniissen, Krautern mit Fisch Sauce

Chicken Don

Lauwarme Reis Bowl, flambierte Terivaki Hahnchenspiele,

gebr. Gemise, Avocado, Salat, Seetang, Nori

Sake Don
Lauwarme Reis Bowl, flambierter Lachs,
gebr. Gemise, Avocado, Salat, Seetang, Nori

Maki Mix
Bx Sake Maki, 6x California Maki, 6x Kappa Maki

Standard Set
1x Nigiri Sake, 1x Nigiri Tuna,

1x Nigiri Surimi, 6x Sake Maki

Inside Out Set
8x Sake 1.0, 8x Hahnchen Teriyaki 1.0.

Premium Set
1x Nigiri Sake, 1x Migiri Tuna,
6x Kappa Maki, 8x Sake |.O.

12,90

11,80

10,90

11,90

11,90

11,90

11,90

12,90

11,90

15,90

18,90




SUPPEN

1: Miso - Suppe 5,90
Vegetarische Brilhe, Scjabohnen
Paste, Tofu, Seetang, Frihlingszwiebeln

2, Eierblumen Suppe 6,90
Hiihnerfleisch, Eiern, Gemiise,
Frilhlingszwiebeln, Koriander

3. Suppe - Tom / 7.90
Garnelen, Gemiise, Limette, Koriander (scharf)

4, Suppe - Ga / 6,90
Hihnerfleisch, Kokosmilch, Gemiise,
Frilhlingszwiebeln, Koriander (scharf)

5. Suppe - Ca / 6,90
Lachs, Gemiise, Frihlingszwiebeln, Koriander (scharf)

6. Gyoza - Suppe 6,90
Suppe Mit Gyoza (Teigtaschen mit Hiihnerfleisch)

¥ Long Chay - Suppe 5,90

Tofu mit versch. Jungem Gemiise und Sojasprossen

SALATE

8. Kim Chi / 7,00
Koreanischer scharf eingelegter Kohl

9. Wakame 8,00
Seetang, Sesam

10. Avocado Salat 9,00
Avocado, Gemischter Salat, Sesam, Haus-Dressing

11.  Vegetarischer Salat 9,00

Mango, Gemischter Salat, Sesam, Haus-Dressing
Wahlweise mit:
12. Flambierte Teriyaki Hahnchenspielie 10,90

13. Rindfleisch 11,50
14. Garnelen 12,50




VORSPEISEN

16.

17.

18.

19.

20.

AR

22,

23.

24,

25.

Edamame
Japanische Sojabohnen, Meersalz

Veggie Gyoza
4x frittierte vegetarische Teigtaschen mit Sweet-Chilli Softe

Gyoza
4x frittierte Hahnchen-Gemiise Teigtaschen mit Teriyaki Sofie

Ga-Sate
2x frittierte Hahnchenspiele, Sesam, Teriyaki Sofle

Nem
2x vietnamesische Frihlingsrollen, Hihnerfleisch,
Garnelen, Salat, Krauter mit Fisch Solte

Nem Re Chien

4x kleine vietnamesische Friuhlingsrollen,
Garnelen, Gemise mit Sweet-Chilli Soke

Crispy Ebi Potato
4x Garnelen in knusprigem Kartoffelmantel

mit Sweet-Chili Sole

Ebi Tempura
4x gebackene Gamelen im Tempura Teig
mit Sweet-Chili Solte

Dim Sum
4x gedampfte Teigtaschen, gefiillt mit Garnelen,
Teriyaki Solke

Vegetarische Friihlingsrollen (6 Stk.)
mit Sweet-Chili Solke

6,00

7,00

8,00

8,00

7,00

7,00

9,00

9,00

8,00

6,00




SPEZIALITATEN
VORSPEISEN

26. Sommerrollen (2 Stk) 8,90
Panierte Hahnchenstreifen, Reisnudeln, Salat, Mango,
Gurken, Koriander in Reispapier gerollt mit Fisch Solte

27. Sommerrollen (2 Stk.) 9,90
Garnelen, Reisnudeln, Salat, Mango, Gurken,
Koriander In Reispapier, gerolit mit Fisch Solke

28. Sommerrollen (2 Stk.) 8,90
Gebackenes Tofu, Reisnudeln, Salat, Mango,
Gurken, Koriander in Reispapier gerollt mit Fisch Solte

29. Sake Tataki (scharf) 13,00
Lachsfilet leicht flambiert mit Salat
und griinem Spargel, Sesam, Chilipulver, Soja Sauce

30. Tuna Tataki (scharf) 15,00
Thunfischfilet leicht flambiert mit Salat
und griinem Spargel, Sesam, Chilipulver, Soja Sauce

31. Jakobmuscheln 13,00
3x Jakobsmuscheln gegrillt mit Chilli Mayonnaise
32. Sake Tatar (scharf) 12,00

Roher Lachs und Avocado Wiirfel,
verfeinert mit Soja Solte, Chili-Mayonnaise Solte

33. Tuna Tatar (scharf) 14,00
Roher Thunfisch und Avocado Wiirfel,
verfeinert mit Soja Sofie, Chili-Mayonnaise Solte

34. Tomoki 13,00
Lachs im Pankomantel mit Triiffel-Mayonnaise
35. Lachs Carpaccio 13,00

Feine Lachsscheiben mit Rucola, Tobiko, Triffel-Mayonnaise




HAUPTGERICHTE

mit schonend gegarten versch. Jungem Gemiise,
serviert mit Reis (oder Nudeln +2€)

40. Gebr. Hihnerbrustfilet 18,00
41. Knuspriges Huhnerbrustfilet 19,00
42. Gebratenes Rindfleisch 20,00
43. Gebratene Barbarie Ente 22,00
44, Knusprige Ente 22,00
45, Gebratene Garnelen 22,00
46. Gegrillter Lachs 20,00
47. Gebackener Tofu 18,00

SoBen zur Auswahl:

A. Teriyaki Sole

B. Kokos-Mango Solte

C. Rotes Curry-Kokos Solte
D. Erdnuss-Kokos Solte

E. SiBk-Sauer Solte

PHO

Traditionelle vietnamesische Reisbandnudelsuppe
mit Frihlingszwiebeln, Koriander

48. Huhnerbrustfilet 16,00
49. Rindfleisch 17,00
50. Gebackener Tofu 16,00




BUN

51. Bun Nem 16,00
Vietnamesische Frihlingsrollen auf
Vermicelli Reisnudeln mit Salat, Rostzwiebel,
Erdniisse, Krauter, Fisch Sauce

52. Bun Bo Nam Bo 17,00
gebratenes Rindfleisch auf
Vermicelli Reisnudeln mit Salat, Rostzwiebel,
Erdniisse, Krauter, Fisch Sauce

OISHI
GRILLPLATTEN

Serviert mit versch. Salaten, versch. Gemiise,
mit versch. Soflen, Kimchi und Reis dazu

fiir eine Person
54. Meeresfriichte Grill 35,00

Garnele, Jakobsmuschel, Lachs,
Thunfisch, Muschel, Butterfisch

55. Steak Platte 35,00
Lammkarree, Rinderhiiftsteak, Barbarie Ente,
Hahnchenspielt

fur 2 Personen
57. Meeresfriichte Platte 66,00

Garnelen, Jakobsmuscheln, Lachs,
Thunfisch, Muscheln, Butterfisch

58. Steak Platte 66,00
Rinderhiiftsteak, Barbarie Ente, Lammkarree,
Hahnchenspielie




UDON NUDELN

Gebratene Udon Nudeln (japanische Weizennudeln)
versch. Jungem Gemiise, Sesam, Koriander

61. Gebratenes Hihnerbrustfilet 18,00
62. Gebratenes Rindfleisch 20,00
63. Gebratene Barbarie Ente 22,00
64. Knusprige Ente 22,00
65. Gebratene Garnelen 22,00
66. Gebackener Tofu 17,00

RAMEN

Japanische Eiernudelsuppe versch. Jungem
Gemiise, Pilze, Ei, Zwiebel

71. Gebratenes Hihnerbrustfilet 18,00
72. Gebratenes Rindfleisch 20,00
73. Gebratene Barbarie Ente 22,00
74. Knusprige Ente 22,00
75. Gebratene Garnelen 22,00

76. Gebackener Tofu 17,00




DON

Reis in einer groBen Bowl mit versch. jungem Gemiise,
Friihlingszwiebeln, hausgemachter Solte, LAUWARM serviert

81. Sake Don 17,00
Lauwarme Reis Bowl, flambierter Lachs,
gebr. Gemiise, Avocado, Gemischter Salat, Seetang, Nori

82. Tuna Don 19,00
Lauwarme Reis Bowl, flambierter Thunfisch,
gebr. Gemiise, Avocado, gemischter Salat, Seetang, Nori

83. Kaisen Don 19,00
Lauwarme Reis Bowl, flambierte Sashimi Variation,
gebr. Gemiise, Avocado, gemischter Salat, Seetang, Nori

84. Unagi Don 19,00
Lauwarme Reis Bowl, gegrillter Aal,
gebr. Gemiise, Avocado, gemischter Salat, Seetang, Nori

85. Ten Don 19,00
Lauwarme Reis Bowl, flambierte Garnelen,
gebr. Gemiise, Avocado, gemischter Salat, Seetang, Nori

BEILAGEN

91. Jasmin Reis 2,00 93. Instant Nudeln 3,00
92. Japanischer Reis 3,00 94. Wokgemiise 5,00

95. SoBen zur Auswahl: 3,00

 Teriyaki + SUR-Sauer
* Kokos-Mango + Sweet-Chilli
* Rotes-Curry-Kokos + Truffel Mayonnaise
« Erdnuss-Kokos « Chilli-Mayonnaise

Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal !




SUSHI NIGIRI

1 Stiick / 1 Pieces

101.
102.
103.
104.
105.
106.
107.
108.
109.
111

Sake / Lachs / Salmon

Maguro / Thunfisch / Tuna

Kani / Krebsfleisch / Surimi

Ebi / Gamnele / Prawn

Unagi / Gegriliter Aal / Eel

Tobiko / Kaviar / Caviar

Mutzu / Butterfisch / Butterfish

Avocado / Avocado @@

Asupara / Spargel / Asparagus @
Tamago / Japan. Omelett / Japanese Omlette

FLAMBIERTE NIGIRI

mit hausgemachter SofRe (1 Stiick / 1 Pieces)

112.
113.

Sake Aburi Flambierter Lachs mit Baby Spargel
Tuna Aburi Flambierter Thunfisch mit Baby Spargel

TATAR ROSES 1 stick /1 pieces

114.
115.

Sake Roses Lachstatar mit Lachs umwickelt
Tuna Roses Thunfischtatar mit Thunfisch umwickelt

3,50
4,50
3,50
4,50
4,50
3,50
3,50
2,80
2,80
2,80

4,00
5,00

5,00
6,00




MAKI ROLLS

6 Stlick / 6 Pieces

120.
121.
122.
123.
124.
126.
127.
128.
129.

130.

Sake / Lachs

Spicy Sake / Scharfes Lachs Tatar
Tekka / Thunfisch

Spicy Tekka / Scharfes Thunfisch Tatar
Ebi / Gamnelen

Kani / Krebsfleisch

California Maki / Surimi und Avocado
Unagi / Gegrillter Aal

Futo Maki Lachs, Surimi, Butterfisch,
Avocado, Gurken, Tamago, Frischkise

Futo Maki Mix Gamele, Thunfisch, Lachs,
Avocado, Gurken, Tamago, Frischkase

VEGGIE MAKI ROLLS

6 Stiick / 6 Pieces

131.
132.
133.
134.
135.
137.
138.

AvO / Avocado @B
Kappa / Gurke, Sesam @@
Mango / Mango @@

Rucola / Rucola, Frischkase @
Asupara / Spargel, Sesam v
Tamago / jap. Omelett

Vegi Futo Maki Tofu, griiner Spargel, ®
Avocado, Gurken, jap. Rettich, Rucola

5,00
5,00
6,00
6,00
6,00
5,00
5,00
6,00
9,00

10,00

4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
4,50
8,00




INSIDE OUT
ROLLS

8 Stiick / 8 Pieces

140.

141.

142.

143.

144,

145.

146.

147.

148.

California 1.0.
Surimi, Avocado, Gurken, Frischkase, Tobiko, Sesam

Sake |.0.
Lachs, Avocado, Gurken, Frischkése, Tobiko, Sesam

Sake Tempura 1.0.
Panierter Lachs, Avocado, Gurke, Frischkase, Sesam

Tuna 1.0.
Thunfisch, Avocado, Gurken, Frischkase, Tobiko, Sesam

Tuna Tempura |.0O.
Panierter Thunfisch, Avocado, Gurken, Frischkése, Sesam

Ebi 1.O.
Garmelen, Avocado, Gurken, Frischkase, Tobiko, Sesam

Ebi Tempura 1.0.

Panierte Garnelen, Avocado, Gurken, Frischkése, Sesam

Yakitori 1.0.

Hahnchen Teriyaki, Gurken, Frischkése, Sesam

Yasai 1.0. ®
Tofu, griiner Spargel, Avocado, Gurken,
jap. Rettich, Rucola, Sesam

8,00

8,50

8,50

9,50

8,50

10,50

10,50

9,00

8,50




SPECIAL ROLLS

mit hausgemachter Softe, 8 Stiick / B Pieces

150. Tiger Roll , 14,50
Krebsfleisch Tempura, Avocado
Gurke, Frischkdse mit Garnelen umwickelt

151. Salmon Extreme Roll 12,50
Lachs, Avocado, Gurken, Frischkase
mit Lachs umwickelt

152. Tuna X-Treme 13,50
Thunfisch, Avocado, Gurken, Frischkédse
mit Thunfisch umwickelt

153. Tuna On Fire 13,50
Thunfisch Tatar, Avocado, Gurken,
mit flambiertem Thunfisch umwickelt

154. Dragon Roll , 14,50
Garnelen Tempura, Avocado, Gurken, Frischkase
mit Lachs umwickelt

155. Shikoku Roll 14,50
Garmnelen, Avocado, Gurken, Frischkase
mit Aal Umwickelt

156. Hawaii Roll 13,50
Lachs Tempura, Mango, Gurken, Frischkése
mit Avocado umwickelt

157. Hustle Chicken Roll 13,50
Hahnchen-Teriyaki, Gurken, Mango, Frischkase
mit Avocado umwickelt

1568. Unagi Roll 14,50
Aal, Avocado, Gurken, Frischkase
mit Garnelen umwickelt

159. Vegetarian Roll @ 12,00
Tofu, griner Spargel, Avocado, Gurken, jap. Rettich,
Rucola, Frischkése mit jap. Omelett umwickelt




TEMPURA ROLLS

mit hausgemachter Solle, 6 Stiick

160. Crispy Salmon Roll 11,00
Futomaki gebacken mit Lachs, Gurken, Avocado, Frischkase

161. Crispy Tuna Roll 13,00
Futomaki gebacken mit Thunfisch, Gurken, Avocado, Frischkase

162. Crispy Shrimps Roll 12,00
Futomaki gebacken mit Gamelen, Gurken, Avocado, Frischkéase

163. Crispy Mix Roll 13,00
Futomaki gebacken mit Surimi, Thunfisch, Lachs, Gurken, Avocado, Frischkdse

164. Crispy Tempura Spezial 13,00
Futomaki gebacken mit Tempura Garnelen, Lachs, Gurken, Avocado, Frischkase

165. Yaki Tori Crunchy 13,00
Futomaki gebacken mit Hihnchen-Teriyaki, Gurken, Avocado, Frischkise

166. Kari Sake Crunchy 13,00
Futomaki gebacken mit Lachs, Gurken, Avocado, Frischkase, Reisflockenpanade

167. Kari Tuna Crunchy 13,00
Futomaki gebacken mit Thunfisch, Gurken, Avocado, Frischkése, Reisflockenpanade

168. Kari Ebi Crunchy 13,00
Futomaki gebacken mit Gamelen, Gurken, Avocado, Frischkase, Reisflockenpanade

169. Yasai Crunchy @ 11,00

Futomaki gebacken mit Tofu, griiner Spargel, Avocado, Gurken, jap. Rettich, Rucola

SASHIMI

171. Sake 22,00
10 Scheiben Lachs Sashimi

172. Maguro 27,00
10 Scheiben Thunfisch Sashimi

173. Sake & Maguro 24,00
5 Scheiben Lachs, 5 Scheiben Thunfisch

174. Moriawase Sashimi 22,00

10 Scheiben gemischtes Sashimi



SUSHI MENU

S1.

S2.

S3.

S5.

S6.

S7.

S8.

Nigiri Menl — 8 Stlck
2x Lachs, 2x Thunfisch
2% Garnelen, 2x Surimi

Maki Menii — 24 Stiick
6x Sake Maki, 6x Tekka Maki
6x California Maki, 6x Kappa Maki

Inside Out Meni — 24 Stiick
8x Cali 1.O., 8x Sake 1.0, 8x Tuna |.0O.

Imperial Meni — 20 Stiick
2x Migiri Lachs, 2x Nigiri Thunfisch
2x Migiri Surimi, 6x Kappa Maki, 8x Sake 1.0,

Dragon Menii — 20 Stiick
2x Nigiri Lachs, 2x Nigiri Thunfisch
2x Nigiri Surimi, 6x Kappa Maki, 8x Dragon Roll

Oishi Menii — 18 Stiick

2x Nigiri Lachs, 2x Nigiri Thunfisch

2x Nigiri Garnelen,

6x California Maki, 6x Crispy Salmon Roll

Flambee Menu — 28 Stilick

1x flambierter Lachs mit Baby Spargel

1x flambierter Thunfisch mit Baby Spargel

6x Kappa Maki, 6x Mango Maki

8x Salmon Extreme Roll mit flambiertem Lachs umwickeilt
6x Crispy Tempura Spezial

Vegi Menii — 22 Stiick

2x Nigiri Spargel, 2x Nigiri japanisches Omelatt
6x Kappa Maki, 6x Veggie Futo Maki

6x Yasai Crunchy Roll

22,00

20,00

23,00

30,00

32,00

32,00

38,00

26,00




SUSHI
SPEZIAL PLATTE

S10. Honeymoon — fir 2 Pers. 52,00

2x Sake Sashimi, 2x Tuna Sashimi

2x Mutzu Sashimi, 1 Sake Roses

2x Nigiri Lachs, 2x Nigiri Thunfisch

6x California Maki, 6x Spicy Sake Maki
8x Sake 1.0., 6x Crispy Mix Roll

S11. Deluxe - fir 2 Pers. 62,00

2x Sake Sashimi, 2x Tuna Sashimi

2x Mutzu Sashimi, 2x Sake Roses

2x Nigir Lachs, 2x Nigiri Thunfisch

6x Sake Maki, 6x Spicy Tekka Maki

8x Salmon Extreme Roll

8x Tuna Extreme Roll, 6x Crispy Tempura Spezial

S12. Meister - fiir 2 Pers. 65,00

2x Sake Sashimi, 2x Tuna Sashimi

2x Sake Roses

2x Nigiri Lachs, 2x Nigiri Thunfisch, 2x Nigiri Surimi
6x Sake Maki, 6x Spicy Tekka Maki

-

S

8x Salmon Extreme Roll, 8x Unagi Roll o iy
6x Crispy Tempura Spezial so Sy
S13. Holiday - fir 3-4 Pers. 88,00

3x Sake Sashimi, 3x Tuna Sashimi

3x Mutzu Sashimi, 2x Nigiri Lachs

2x Nigiri Thunfisch, 2x Nigiri Garnele

6x Sake Maki, 6x Spicy Tekka Maki

6x Avocado Maki, 6x Kappa Maki

8x Sake 1.0., 8x Dragon Roll

6x Crispy Salmon Roll, 6x Kari Tuna Crunchy




DESSERTS

181. Griintee oder Vanille Eis 7,00
182. Mochi / Japanische Reiskuchen mit Eis gefillt 9,50
183. Mango Joghurt Creme 8,00
184. Panna Cotta / Kokos, Zitronengras-Honig 8,00
185. Panna Cotta Karamell /Kokos und Karamellsirup 8,00
186. Gebackene Banane mit Sesam, Honig 8,50
187. Oishi Dessert Platte 18,00
Oishi Mix aus verschiedenen Dessertspezialitaten
Bei Fragen zu Allergenen und Zusatzstoffen, @ vegetarisch

wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal | » scharf




Gt

APERITIFS

200. Aperol Spritz / Aperol, Prosecco, Orange, Soda 0,21 8,00
201.  Aperol Lemon Spritz / Aperol, Bitter Lemon, Zitrone, Minze 0,21 8,00
202. Hugo / Prosecco, Holunderbliitensirup, Limette, Minze, Soda 0,21 8,00
203. Lillet Wildberry [ Lillet Blanc, Russian Wild Berry, Beeren, Limette 0,21 8,00
204, Martini Bianco Scl 6,00
205. Martini Rosso 5cl 6,00
206. Campari Orange 0,21 6,00
207. Campari Soda 0,21 6,00
208. Prosecco 0,11 6,00
WARME GETRANKE

210. Kaffee 3,50

211. Espresso 3,00

212. Doppelter Espresso 4,00

213. Cappuccino 4,50

214, Latte Macchiato 5,00

215. Kannchen Griner Tee 4,50

216. Kannchen Jasmin Tee 4,50

217. Frischer Pfefferminztee 5,50

218. Kamillentee 3,50

219.  Frischer Ingwer Tee 5,90

220. Frischer Zitronengras Tee 5,50

221. Vietnamesischer Kaffee 5,50

222, Warmer / Kalter Sake 0,1l 6,50




SOFTDRINKS

223. CocaCola 0,20 3,90 04 5,00
224, Cola Light 0,20 3,90 041 5,00
225. Coca Cola- Zero 0,21 3,90 041 5,00
226. Fanta 0,21 3,90 041 5,00
227. Mezzo Mix 0,20 3,90 041 5,00
228. Sprite 0,20 3,90 041 5,00
229. Bitter Lemon 0,21 3,90 04 5,00
230. Tonic Water 0,21 3,90 04 5,00
231. Ginger Ale 0,21 3,90 04 5,00
SAFTE

232. Apfelsaft 0,21 4,20 04 6,00
233. Mangonektar 0,21 4,20 04 6,00
234. Maracujanektar 0,21 4,20 04 6,00
235. Lycheesaft 0,21 4,20 04 6,00
236. Johannisbeernektar 0,21 4,20 041 6,00
237. Orangensaft 0,21 4,20 041 6,00
238. Guavensaft 0,21 4,20 04 6,00
239. Traubensaft 0,21 4,20 041 6,00
240. Ananassaft 0,21 4,20 041 6,00

Alle Safte sind auch als Saftschorle erhaltlich!

SAFTSCHORLE 0,21 3,90 04 5,50

241. Aqua Monaco 0,331 3,90 0,751 7,00
Stilles Wasser

242. Aqua Monaco 0,331 3,90 0,751 7,00

Spritziges Wasser




HAUSGEMACHTE LEMONADES 041

245, Strawberry Lover 8,00
Frische Erdbeeren, Erdbeerensirup, Calpis, Soda

246. Ginger Cooler 8,00
Ingwer, Orange, Limetten, Ginger Ale, brauner Rohrzucker

248. Chanh Da 8,00
Frische Limetten, Minze, brauner Rohrzucker

249. Passion Dream 8,00
Frische Maracuja, Guavensaft, Limetten, Soda, Maracujasirup

250. Mango Refresher 8,00
Frische Mango, Mangosaft, Mangosirup, Minze, Limetten, Soda

251. Lychee Tower 8,00
Frische Maracuja, Lycheesaft, Maracujasirup, Limetten, Soda

252. Wildberry 8,00

Beeren Mix, Limetten, Russian Wildberry, Johannisbeersaft

Auf Wunsch konnen alle mit Alkohol serviert werden  + 3,00

(+2Cl)
254. Ipanema / Limetten, brauner Rohrzucker, Ginger Ale 9,00
255. Virgin Colada / Ananassaft, Kokosmilch, Sahne 9,00
2566. Strawberry Kiss / Ananassaft, Orangensaft, 9,00

Erdbeersirup, Sahne

CAIPI / MOJITO / DAIQUIRI

257. Caipirinha 10,00
Cachaca, Rohrzuckersirup, Limetten, brauner Rohrzucker

258. Mojito / Havana 3 Anos 10,00
Limetten, Weilkter Zucker, Minze, Soda

259. Mojito Razz Bacardi Razz 10,00

Himbeerplree, Limetten, Weilker Zucker, Minze, Soda




LONGDRINKS

262.
263.
264.
265.

Moscow Mule / vodka, Limettensaft, Ginger Beer

Cuba Libre / Havana 3 Anos, brauner Rohrzucker, Limetten, Cola
Vodka Redbull

Jacky Cola

COCKTAILS

266.

267.

268.

270.

271.

272.

273.

Passionista
Don Papa 7, Aperal, Ananassaft, Maracujasaft

Tokyo Drift
Sake, Lychee-Liqueur, Grenadine, Orangensaft

Mai Tai
Weilier Rum, brauner Rum, Cointreau, Mandelsirup, Ananassaft

Asian Glow
Havana Club 7, Basilikum, Mandelsirup, Himbeerpiree,
Johannisbeersaft

Pina Colada
Weilker Rum, Kokosmilch, Kokossirup, Ananassaft, Sahne

Swimmingpool
Weiler Rum, Kokosmilch, Kokossirup, Ananassaft,
Blue Curacao, Sahne

Long Island
Vodka, Tequila, Bacardi, cointreau, Gordon Gin, Zitrone,
Orangensaft, Cola

SOURS

274.

275.

276.

277.

Midori Sour
Gin, Midori, Zitronensafl, Rohzuckersirup, Maracujasaft

Aperol Sour
Aperol, Orangensaft, Zitronensaft, Rohrzuckersirup

Whiskey Sour
Bourbon Whiskey, Zitronensaft, Rohrzuckersirup

Pisco Sour
Pisco, Zitronensaft, Rohrzuckersirup

8,90
8,90
8,90
8,90

10,90
10,90
10,90

10,90

10,90

10,90

14,50

10,00
10,00
10,00

10,00



=

=

DIGESTIFS & LIQUEURS

278. Baileys Irish Cream 2cl 3,50
279. Sambuca Ramazotti 2cl 3,50
280. Hennesy V.5.0.P 2¢cl 6,00
281. Hennesy X.0 2cl 14,00
282. Remy Martin V.5.0.P 2cl 6,00
283. Remy Martin X.0 2cl 14,00
284. Nep Moi 2cl 3,50
285. Mekong 2cl 3,50
286. Cheesecake 2cl 3,50
287. Lantenhammer Williamsbime 2cl 7,00
288. Lantenhammer Haselnuss 2cl 7,00
289. Lantenhammer Himbeer 2cl 7.00
290. Lantenhammer Marillenbrand 2cl 7,00
WHISKEY

291. Chivas Regal 12 Jahre 2¢cl 6,00
292. Chivas Regal 18 Jahre 2¢cl 10,00
293. Glenmorangie 10 Jahre 2cl 6,00
294. Ardberg 10 Jahre 2cl 6,00
295. Oban 14 Jahre 2cl 10,00

296. Nikka Whisky 2cl 10,00




Rum

299. Havana Club Afiejo 3 Afios 2¢l 3,50
300. Havana Club Afiejo 7 Afios 2cl 4,00
301. Bacardi Blanca Superior 2cl 3,50
302. Myer'S Rum 2cl 3,50
303. DonPapa? 2cl 4,00
304. Zacapa 23 2cl 6,00
Bitters

305. Ramazzoti 2 ¢l 3,50
306. Fernet Branca 2cl 3,50
307. Jagermeister 2cl 3,50

Gin & Tonics

308. Tanqueray No. Ten (England) 4cl 10,50
309. Gin Mare (Spanien) 4cl 10,50
310. Etsu (Japan) 4 cl 12,00
311. Monkey 47 (Schwarzwald) 4 ¢l 12,00

312. Nika Coffey Gin (Japan) 4c¢l 12,00




BIERE

313.
314.
315.
316.
317.
318.
318.
320.
321.
322.
324.
325.
326.

Landwehr-Bréu Toppler Pils
Landwehr-Brau Alkoholfrei
Landwehr-Bréu Dunkel
Landwehr-Briu Hell
Landwehr-Brau Kellerbier
Landwehr-Brau Radler
Gutmann Weizen Hell
Gutmann Weizen Dunkel
Gutmann Weizen Alkoholfrei
Colaweizen

Saigon Bier - Vietnam

Kirin Bier - Japan

Asahi Bier - Japan

0,331
0,5
0,5
0,5
0,5
0,5
0,5
0.5
0,5l
0,5
0,33l
0,331
0,331

4,20
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
4,90
5,50
5,50
5,50



SCHAUMWEINE

327. Champagne Impérial Brut 0,75l
- Moét & Chandon
328. Champagne Impérial Rosé 0,75l

- Moét & Chandon

OFFENE WEISSWEINE

WEISS (trocken)

329.

330.

331.

Emil Bauer Scheurebe

In der Nase mit Cassis, Mandarinen und Limonen.
Am Gaumen erfreven uns Grapefruit und Mandarine.
Dabei erfrischend und saftig, mit mineralischer Lange.

Leitz Eins-Zwei-Dry Riesling QbA

Frische, wirzige Nuancen von Pfirsich und
Aprikosenprasentieren, eingebundene, lebhafte, reife
Mirabellen-Paprika-Moten, Frisch und Elegant

Bulgarini Lugana DOC

Das Bukett Gberzeugt mit dem erfrischenden Duft
von Zitrusfrichten, unterstitzt durch Moten
von reifen Pfirsichen und Aprikosen.

0,11
0,21

0,11
0,21

0,11
0,21

85,00

120,00

4,90
8,00

4,90
8,00

5,40
8,50



ROT (trocken)

332.

333.

334.

Mandrarossa Costaduna
Nero D'Avola Rosso DOC

sehr gefalliger, sortenreiner Nero d'Avola

mit einem klaren Bouguet von

Schwarzkirsch-, Pflaumen- und roten
Maulbeemoten. Im Geschmack sehr weich

mit einer ausgewogenen sortentypischen Saure.

A6mani Lifili Primitivo Salento IGP

Dichte, Eleganz, Komplexitat, Klasse
und seidige Struktur.
Harmonie in Kombination mit langem Nachhall,

Wohimuth Blaufrankisch Hochberg

Brombeeren, sife Wirze, saftig, dunkle
Beerenfrucht — wilrziger Speisenbegleiter

ROSE (trocken)

335.

Groh Cuvee Rosé QbA

Spritzig, frisch und leicht.
Dieser Wein macht einfach Lust auf Sommer

WEINSCHORLE

0,11
0,21

0,11
0,21

0,11
0,21

0,11
0,21

0,21

4,90
8,00

4,90
8,00

4,90
8,00

4,90
8,00

6,00



FLASCHENWEINE
WEISS (trocken)

336.

337.

338.

Chauteau Schemps .Raw like Sushi" Chardonay 0,75l
Mothing But Chardonnay. Reif und elegant.

Kraftig und grazil. Ananas und Apfel. Holz und Stahl.

Erreqgt Aufmerksamkeit ohne laut zu sein.

Otella Lugana DOC 0,75l
Das Bukett dieses reinsortigen Trebbianos verstromt Aromen

von exolischen Papayas, sifien Litschis und saftigen Kiwis.

Frische Zitrusfriichte und Anflige von Kandis umspialen

das harmonische Geflge.

Markus Molitor Blauschiefer Riesling QbA 0,75l
Elegantes Bouquet mit klaren Aromen von Jitrusfriichten,
Pfirsich und frischen Apfeln.

ROT (trocken)

339.

340.

341.

342.

Ca' dei Frati Ronchedone IGT 0,75l
Duft roter Frichte, Beerenkonfitlire, Gewiirze
und balsamische Noten Saftig, frisch, weiche Tannine.

Markus Schneider Blackprint 0,75l
Diese Premium-Cuvee aus Merlot, Cabemet Dorsa,

Cabemet Sauvignon, Blaufrénkisch und Syrah prasentiert sich
tiefdunkel, fast schwarz wie Tinte und zieht uns mit ihrem komplexen
Bukett aus Cassis, Kirschen, Thymian und Wacholder in ihren Bann.

ABmani Familia Primitivo di Manduria 0,75l
Das Bukett prasentiert sich als austadender Duft an reifen

Kirschen und Pllaumen, untermalt von feinen Kakao-

und Vanillearomen

Masca del Tacco Lu'Li Appassimento IGT 0,75l
Vollreife Brombeeren, zarte Waldhimbeeren und schwarze
Johannisbeeran verainen sich mit Anklangen an Pflaumen,

cremigen Heidelbeerikdr und saftigen Backpflaumen.

Mediterrane Kréuter, feinste Vanille und dunkle Schokolade
komplettieren die vielseitige Duftkomposition

39,50

39,50

37,50

44,50

39,50

37,50



ROSE (trocken)

343. Chateau Miraval Rosé Cotes de Provence 0,751 47,50
Das Bukett des Star-Cuvee verzaubert mit intensiven Aromen
frische Erdbeeran, sifer Himbeere und weilter Blliten.

PROSECCO

344. Serena 1881 Frizzante 0,751 35,00
Ein weilter Pertwein aus Venetien, der Frisch pickelnd,
die Aromen von grinem Obst und Apfel kombiniert.

Bei Fragen zu Allergene und Zusatzstoffe
bitte ans Personal wenden!
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